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Contenido 

●​ Normativa de referencia nacional e internacional. CAA: reglamento de 
inspección, producto, subproducto y derivados de origen animal (decreto 
4238/68) 

Presentación 
En los videos se presenta una breve descripción sobre las normas que regulan la 
actividad agropecuaria, cuya aplicación no solo genera productos inocuos para la 
población sino que también permite que sea menos dañina para los recursos 
naturales. Brevemente se mencionan los pasos que debe dar la empresa 
agrícola-ganadera para cumplimentar las diferentes normas y los efectos de su 
realización. Así también se describe en qué consiste el Código Alimentario Argentino 
y su importancia para la población en general. Con la utilización de este recurso y de 
la guía que lo acompaña, se pretende que el estudiante indague de manera más 
específica sobre estas reglamentaciones, reconozca su importancia e investigue 
sobre sus aplicaciones. 

Actividades sugeridas 
1.​ A partir de lo observado en el video, se recomienda que el estudiante: 

a.​ Investigue y confeccione un listado con las diferentes  normativas que se 
desprenden de la ISO 9000 y la ISO 14000 y qué objetivo presenta cada 
una. 

b.​ Identifique y registre los establecimientos productivos de la región  que 
aplican alguna de estas normativas.  

c.​ Explique en un cuadro comparativo las ventajas y desventajas de la 
aplicación de estas reglamentaciones. 

d.​ Conformen grupos de 5 o 6 estudiantes y realicen una infografía por cada 
norma ISO estudiada. Para luego socializar el trabajo realizado.  

2.​ Seleccione al menos 5 productos alimenticios propios de la región. 
a.​ Con ayuda del Código Alimentario Argentino, establecer qué 

características cumplen para pertenecer a la categoría de alimentos en la 
cual se encuentra. 

b.​ Con la información obtenida realice videos informativos (por ejemplo 
para Instagram) en los que socialice los datos obtenidos. Pueden generar 
un video por cada alimento.  

  



 

Se puede trabajar en conjunto con la docente de la asignatura de Lengua y  
Tecnología. 
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