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Contenido 

●​ Industria frutícola 

Presentación 
En el video se presenta una breve descripción sobre la industrialización frutícola en la 
provincia de Corrientes, haciendo hincapié en los procesos de transformación de las 
principales frutas de la zona. Se mencionan los métodos de conservación para 
obtener otros subproductos y así alargar la vida útil, algo que tiene un papel 
relevante dentro de las economías regionales. 

 

Actividades sugeridas 
Para iniciar con la actividad se invita a ver el video: Tu día más dulce y tener un 
primer acercamiento sobre las principales frutas de la provincia que se industrializan.  

1.​ Investigar un método para obtener frutas deshidratadas.  
2.​ Buscar información sobre las tecnologías para elaborar productos 

cremogenados. 
3.​ Elaborar un flujograma de proceso desde la selección de la materia hasta la 

obtención del producto final. Se sugiere llevarlo a la práctica, por ejemplo la 
elaboración de una mermelada de frutilla.  

4.​ Realizar un cuadro comparativo con los principales destinos de la 
industrialización frutícola. 

5.​ Seleccionar un método de conservación para la industrialización  de una 
fruta.   

6.​ Elaborar en grupo un video de Tik Tok que muestre lo aprendido. 
7.​ Socializar las producciones. 
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